SALTON

SALTON INTENSO PINOT NOIR 2021

VINO TINTO SECO
COMPOSICION Pinot Noir
VARIETAL o

g AN :
ORIGEN DE Campanha Gacha 4" o/
LAS UVAS

4
PROCESO DE - Despalillado de los racimos
2 « Envio de las bayas a tanques de acero inoxidable

VINIFICACION

+ Maceracion pre-fermentativa

+ Fermentacion alcohélica con remontajes diarios
+ Descube

« Clarificacién espontanea

* Trasiego

+ Fermentacion malolactica

« Centrifugacion

+ Maduracién en tanques de acero inoxidable con duelas de roble
francés y americano

« Estabilizacion

« Filtracion

+ Embotellado

ALCOHOL 73% vol. | AZUCARES 3,6 g/l | PH 3,73 | ACIDEZ TOTAL 72 meg/I

[’7
ﬂ NTEAN S NOTAS DE * Vista:  Brillante, con una sutil coloracion rojo rubi

DEGUSTACION
PINOT 28 * Olfato:  Aromas de frutas maduras, como ciruela y mora,
NOIR 9 ademas de notas de pasas, especias y setas
* Paladar: Cuerpo ligero, con taninos delicados y acidez

VIO £ "
(R oS equilibrada

SUGERENCIAS DE Pastas
MARIDAJE Pizzas

Carnes rojas magras

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregdrio Salton, endlogo

www.salton.com.br B @ /familiasalton



