SALTON

SALTON PROSECCO ROSE

VINO ESPUMANTE NATURAL ROSADO BRUT

COMPOSICION Proslecco
VARIETAL Merlot
ol
ORIGEN DE Serra Galicha
LAS UVAS
PROCESO DE Obtencion del vino base:
V|N|F|CACI6N + Despalille de los racimos

« Extraccion del mosto en prensas neuméticas
« Clarificacion previa

« Fermentacion alcohdlica

+ Centrifugacion

* Corte

Toma de espuma:
+ Adicién del licor de tiraje: levaduras, nutrientes e azdcar
+ Segunda fermentacidn alcohdlica en autoclaves
« Estabilizacion
« Centrifugacion
+ Adicion del licor de expedicion
« Filtracion
« Embotellamiento

ALCOHOL 71,5% vol. | AZUCARES 74 g/I | PH 3,15 | ACIDEZ TOTAL 90 meg/!

UMA 5
s P G L/

©

pesoc BUENE (5 10 ; NOTAS DE * Vista: Brillante, de coloracién rosada y con abundante

S A LTO DEGUSTACION desprendimiento de finas burbujas
'-, « Olfato:

£ Aroma de frutas de pulpa blanca y citricas, ademds
PROSECCO ROS | de notas de pequefios frutos rojos

UVAS GLERA
SERRA GADODCHA

* Paladar: Cremoso, liviano y refrescante

SUGERENCIAS DE Canapés
MARIDAJE Risottos livianos

Carnes blancas

SIGA SUS PREFERENCIAS
JEXPLORE NUEVOS MARIDAJES!

Gregorio Salton, endlogo

www.salton.com.br/es /familiasalton



